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フジッコ「おまめさん」シリーズ 

2025年3月1日（土）リニューアル発売開始 
-「おまめさん きんとき」はよりすっきりとした甘さにリニューアル- 

 
 フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区/代表取締役社長執行役員：福井正一）は、「おまめさん」シリーズ

をより多くの方に味わっていただくために、2025 年 3月 1 日（土）よりパッケージリニューアルいたします。 

 また「おまめさん きんとき」については、品質をリニューアルすることでより豆の風味をアップさせ、す

っきりとした甘さに仕上げました。 

 

 

 

 

■開発背景 

フジッコは、豆を毎日の食事にプラスして、健康的で豊かな食生活をご提案する『体がよろこぶ Everyday 

Beans！』活動を展開し、多くの人に豆に含まれるたんぱく質や食物せんいなどの栄養を摂っていただきたいと

考えております。 

今回、より多くのお客様に豆のおいしさを知っていただくために、それぞれの商品のイメージ写真をパッケ

ージに大きくデザインし、普段豆を食べることに馴染みがない方でも気軽に手に取っていただけるデザインに

リニューアルしました。 

また、「おまめさん きんとき」については、品質をリニューアルすることで豆自体の風味をアップさせ、甘

味と塩味のバランスが取れたすっきりとした甘さに仕上げました。 

 

 

■主な変更点 

 「おまめさん きんとき」品質リニューアル 

調味液の一部にきんときを煮た後の煮汁を加えることで、豆自体の風味をアップさせました。また、しょ

うゆの使用量を減らすことで塩味を抑えつつ、水あめやグラニュー糖の割合を変更することでよりすっき

りとした甘さに仕上げました。 
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 パッケージ全体のリデザイン 

それぞれの豆のイメージ写真を大きくし、普段豆を食べる機会が少ない方にも、豆のおいしさが伝わるよ

うなデザインに変更いたしました。 

 

 

■「おまめさん」について 

「おまめさん」は、健康的な食生活を支えてくれる豆を毎日手軽に楽しめるように作った、フジッコこだわ

りの煮豆シリーズです。 

 こだわりのおいしさ 

厳選した原材料を使用し、それぞれの豆や素材に合う調味料を選んで味に個性を出しています。 

 そのまま使えて簡単・便利 

封を開けるだけでそのまま召し上がっていただけます。加熱等の必要もありません。 

 豊富なラインアップ 

豆の種類や味わいが異なる様々な商品を揃えており、その日の気分に合わせて選んでお使いいただけます。 

 幅広いアレンジメニューが可能 

豆の味わいを活かした食べ方はもちろん、パンやスイーツのトッピングとして使用するなど、アレンジ次

第で様々な用途でお使いいただけます。 

 

 

■「おまめさん」シリーズ商品一覧 

 

 

■発売日 

2025年3月1日（土） 
※「おまめさん きんとき」については、2025年3月中旬頃より自然切替予定 

※「おまめさん うぐいす豆」については、2025年4月初旬頃より自然切替予定 

※「おまめさん 丹波黒黒豆」については、2025年4月下旬頃より自然切替予定 

 

 

■発売エリア 

全国の小売店 
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■ブランドサイト 

https://www.fujicco.co.jp/omamemarche/  

 

 

 

＜お問い合わせ先＞ 

フジッコ株式会社 コア事業本部 豆事業部 

ＴＥＬ：03-6912-2279 

ホームページアドレス：https://www.fujicco.co.jp/ 
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