
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一）は、「おまめさん彩り豆」シリーズ

を 3月 1日(月)より新発売いたします。また、「おまめさん丹波黒黒豆」「おまめさん甘さをひかえた」シリ

ーズのパッケージデザインをリニューアルし、3 月上旬より発売いたします。「おまめさん」シリーズ 4

品については、近年の食品ロスに対する関心の高まりを背景に、賞味期間を延長いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品画像ダウンロード： 

https://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/omamesan/2021ss.html 

 

（１）新発売：おまめさん彩り豆 

■シリーズ開発背景 

   「おまめさん彩り豆」シリーズは、「豆や野菜などの 7品目の食材を使い、あっさりだし味に仕上

げた副菜になる煮豆」です。箸休めや副々菜等として既存の煮豆をご利用いただいてきましたが、

近年における食の多様化やライフスタイルの変化などを背景に、「おまめさん彩り豆」シリーズは、

副菜として色々なメニューに合わせてご利用いただける新しい煮豆となっています。 

 

 

 

「おまめさん彩り豆」シリーズ新発売！ 

「おまめさん丹波黒黒豆」「甘さをひかえた」シリーズリニューアル 

「おまめさん」シリーズ４品の賞味期間を延長 
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■商品画像 
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ごぼうとれんこん 

＜おまめさん彩り豆＞ 

しょうがと枝豆 

こんぶ豆 

＜おまめさん甘さをひかえた＞ 

きんとき やさい豆 北海道黒豆 丹波黒黒豆 

＜おまめさん＞ 
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■商品特長 

【2品共通】 

✓豆や野菜など 7品目の食材を使用 

✓糖質やカロリーをおさえ、あっさりおいしいだし仕立て 

調理の手間なく色々な食材をとることができ、食卓の彩りもアップ。またふたつの特長を両立 

することで、糖質やカロリーを気にせずに、おいしく食べてしっかり栄養をとることができます。 

 

【ごぼうとれんこん】（大豆、ごぼう、れんこん、こんにゃく、にんじん、油あげ、しいたけ入り） 

✓ごぼうの風味とだしの味がきいた素材を感じるやさしいおいしさ 

✓どなたでも食べやすく色々なメニューに合わせやすい一品 

 

【しょうがと枝豆】（大豆、枝豆、にんじん、たけのこ、こんにゃく、しょうが、しいたけ入り） 

✓さわやかに香るしょうがとだしの味がマッチした新しいおいしさ 

✓しょうが好きの方には特におすすめ 

 

■商品規格 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

おまめさん彩り豆 
ごぼうとれんこん 

150g 
200円 

（税込 216円） 
縦 160×横 125mm 

要冷蔵 
（10℃以下で保存） 

90日 
おまめさん彩り豆 
しょうがと枝豆 

 

（２）リニューアル商品①：おまめさん 丹波黒黒豆 

■商品特長 

✓黒豆の中でもきわめて粒が大きく食味の良い品種「丹波黒」を使用 

✓長年培った熟練の製法でふっくらつや良い仕上がりに 

 

■リニューアルのポイント 

おせちの一品としてご利用いただく機会が多い商品ですが、おせち以外のシーンでもご利用いただ 

けるよう、商品の魅力がより伝わるパッケージにリニューアルいたしました。 

 

【パッケージデザイン】 

✓より高品質であることが感じられる、洗練されたパッケージデザインへ 

・南天の葉をあしらい、丹波黒を引き立てました。 

・金色を増やすことで、品質の良さを伝えました。 

 

■商品規格 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

おまめさん 丹波黒黒豆 140g 
348円 

（税込 375円） 
縦 165×横 110mm 

直射日光・高温を 
避け、常温で保存 
してください。 

90日 
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（３）リニューアル商品②：おまめさん甘さをひかえた 

■シリーズ特長 

「おまめさん甘さをひかえた」シリーズは、「煮豆の甘さが気になる」というお客様の声におこたえ 

した商品です。当社従来の「おまめさん」シリーズよりも砂糖を 35％カット（きんとき、やさい豆、 

こんぶ豆）、又は 30％カット（北海道黒豆）し、甘さをひかえています。 

 

■リニューアルのポイント 

昨年から外出機会が減り、ご家庭で食事を用意する機会が増えたことで、日持ちがして封を開ける

だけで一品になる煮豆の良さが見直されています。この流れを受け、「おまめさん」のある食卓を想

起していただけるよう、写真入りのパッケージに変更いたしました。 

 

【パッケージデザイン】 

✓「煮豆がある温かい食卓」をイメージしていただけるパッケージデザインへ 

・食卓でのご利用を想起していただけるよう、煮豆を器に盛り、 

お箸が入った写真入りのデザインに変更しました。 

・写真入りにすることで、おいしさもより感じられるようになりました。 

 

■商品規格 

 

 

 

 

 

 

 

 

 （４）規格変更：おまめさんシリーズ 

  ■変更内容 

「おまめさん」シリーズ 4 品（茶福豆・白花豆・お多福豆・うずら豆）の賞味期間を 60 日から 90

日に延長いたします。上記 4 品につきまして、近年関心が高まっている食品ロスの低減を目的に、

改めて保存性の確認を実施した結果、おいしさはそのままに賞味期間を従来の 60 日から 90 日に延

長することが可能であることを確認いたしました。 

また、他のおまめさんシリーズにつきましても、保存性の確認を実施し、賞味期間の延長可否を確

認していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

甘さをひかえた こんぶ豆 150g 

168円 
（税込 181円） 

縦 160mm 
× 

横 110mm 

直射日光・高温を 
避け、常温で 

保存してください。 
60日 

甘さをひかえた きんとき 123g 

縦 155mm 
× 

横 110mm 

甘さをひかえた やさい豆 139g 

甘さをひかえた 北海道黒豆 114g 
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茶福豆 

＜おまめさん＞ 

茶福豆 お多福豆 うずら豆 



 

 

■商品規格 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

おまめさん 茶福豆 

145g 
175円 

（税込 189円） 

縦 170mm 
× 

横 120mm 

直射日光・高温を 
避け、常温で 

保存してください。 
90日 

おまめさん 白花豆 

おまめさん お多福豆 

おまめさん うずら豆 
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お問い合わせ先 

責任者：コア事業本部 昆布・豆事業 部長 山本 和則（やまもと かずのり） 

担当者：コア事業本部 昆布・豆事業部 課長 水口 太（みずぐち ふとし） 

TEL：078-303-5916 FAX：078-303-5397  

ホームページアドレス：https://www.fujicco.co.jp 

 

https://www.fujicco.co.jp/

