
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一）は、蒸し大豆を細かく刻むことで

お肉料理をはじめとする様々な料理に取り入れられる「ひきわり蒸し大豆」を９月１日（土）から全国で発売し

ます。 

 

■商品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ひきわり蒸し大豆」 

商品画像ダウンロード：  

https://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/mushimame/mushimame_2018aw.html 

 

■開発背景 

水煮・蒸し豆といった味付けのない素材豆は、健康性やダイエット効果がＴＶ番組などで紹介され、サラダ

やカレーなど料理用途として需要獲得が進んでおります。その一方で、「豆を使った料理はバリエーション

が限られる」「豆が入っていると子どもが喜んでくれない」といったお客様のお悩みも少なくありません。そこ

でお客様のニーズにお応えするべく、お肉料理をはじめとした幅広い料理に活用でき、お子さまにも大豆を

食べていただきやすい本品を発売します。栄養バランスを重視している若年主婦をターゲットとし、更なる需

要獲得を図ります。 

 

■商品特長 

○簡便性 

・水戻しなどの手間はなく、ひき肉など他の食材に本品を混ぜるだけなので簡単にお使いいただけます。 

（ひきわり蒸し大豆：ひき肉＝1：3の使用量を推奨しています） 
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ひき肉に混ぜるだけ！簡単においしくお肉料理で大豆が摂れる 

このままお肉に混ぜる「ひきわり蒸し大豆」 新発売！ 

https://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/mushimame/mushimame_2018aw.html


     

○品質 

・ひき肉と混ざりやすいサイズに大豆を細かく刻み、柔らかく仕上げました。 

・100％国産大豆で保存料無添加の安心品質です。 
 

○健康 

・お肉と一部置き換えることで、植物性たんぱく質を摂りながらカロリーや脂質の摂取量を抑えることがで 

きます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品規格 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

ひきわり蒸し大豆 85ｇ 
本体価格 140円 

（税込 151円） 
縦180×横135㎜ 常温 90日 

 

■発売日 

2018年 9月 1日（土） 

 

■発売エリア 

全国の小売店 

 

■「ひきわり蒸し大豆」を活用したおすすめメニュー 
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お問い合わせ先 

責任者：開発本部 マーケティング部 ブランドマネージャー室長 田口 敬子（たぐち けいこ） 

担当者：開発本部 マーケティング部 ブランドマネージャー室 コア商品グループ ブランドマネージャー 

                                              渡辺 靖也（わたなべ せいや） 

TEL：078-303-5916   FAX：078-303-5944 
ホームページアドレス：https://www.fujicco.co.jp 

（7訂 日本食品標準成分表より計算） 

  

お肉だけの場合と比べて 

https://fujicco.co.jp/

