
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一）は、見た目はそのままで

驚きのやわらかさ「ソフトデリ 漬物シリーズ」の新アイテム「JF ソフトデリ さくら大根漬 500g」を、全

国病院用食材卸売業協同組合の専売品として 10月 1日から新発売いたします。 

  

 

■商品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

商品画像ダウンロード 

http://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/softdeli/softdeli_2017aw_sakura.html 

 

 

■新発売の背景 

  「ソフトデリ 漬物シリーズ」は、漬物の「見た目」「味」はそのままで、噛む力が弱くなった高齢の方 

にも食べやすいように、当社独自の製法でやわらかくしております。2008年の発売以来、社会の高 

齢化に伴い年々伸長しております。 

 しかしながらアイテム数が 3アイテムであり、提供頻度の多い漬物はもっとバリエーションがほしい 

との声を多くいただいておりました。 

 そこでこの度、新アイテムとして「JF ソフトデリ さくら大根漬 500g」を、全国病院用食材卸売業協 

同組合の専売品として、病院や介護施設、老人ホームなどに向けて新発売いたします。 

 

見た目はそのままで驚きのやわらかさ 

高齢者食「ソフトデリ 漬物シリーズ」に、 

新アイテム「さくら大根漬」登場 

神戸市中央区港島中町 6-13-4   フジッコ株式会社  東証第一部コード番号 2908 

年   月   日 ２０１７ ９ １９ 

http://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/softdeli/softdeli_2017aw_sakura.html


 

■商品特長 

・高齢の方には硬くて食べにくい漬物を、当社独自の製法でやわらかくしており、「容易にかめる」 

やわらかさです。 

・漬物の形があるため見た目のおいしさもあり、味も通常の漬物そのままです。 

・淡い桜色が食卓を彩り、見た目にも食欲をそそります。 

・まろやかな酸味と旨味で、唾液の分泌が促進されます。既存の赤しば漬・つぼ漬・きゅうり漬と異 

なる味付けで、箸休めにもぴったりです。 

・食塩相当量 0.8g（100g当り）と、通常の漬物よりも塩分を低くしています。 

 

 

■商品規格 

商品名 内容量 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

JF ソフトデリ さくら大根漬 500g 500g 

縦 260mm 

× 

横 170mm 

直射日光を避け、 

常温暗所で 

保存してください。 

120日 

 

 

■発売日   

2017年 10月 1日 

 

 

■販売チャネル 

 全国病院用食材卸売業協同組合加盟の卸売各社を通じて販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

〈報道関係者のお問い合わせ先〉 

担当者：マーケティング本部 マーケティング部  

メディケアフード・業務用グループブランドマネージャー 福本 浩一（ふくもと こういち） 

責任者：執行役員 マーケティング本部 マーケティング部長 寺嶋 浩美（てらじま ひろみ） 

TEL：078-303-5922 FAX：078-303-5904 

 

〈一般の方のお問い合わせ先〉 

フジッコ株式会社 お客様相談室 

TEL：0120-078126（受付時間：平日 9：00～17：00） 

ホームページアドレス：http://www.fujicco.co.jp 


