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フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一）は、厳選した素材を使用し、肉厚

でうま味が強く、深い味わいの塩こんぶ「ふじっ子」シリーズのパッケージを一新し、３月１日からリニューアル

発売いたしました。 

 

■商品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品画像ダウンロード： 

http://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/fujicco/shiokonbu_2017ss.html  

 

■リニューアル背景 

「ふじっ子」シリーズは、1966 年の誕生以来、原料や製法にこだわり続け、肉厚でうま味が強く、深い味わ

いの塩こんぶとして、多くのお客様にご支持をいただいてまいりました。 

このたび、これらの商品特長をより分かりやすく、さらに上質感が伝わるデザインに一新いたします。新デザ

インでは、当社の「ふじっ子煮」シリーズと同じ“ひし形”のデザインを採用、ブランドイメージの強化を図ります。

また、調味料としての活用のご提案として、手軽なアレンジメニューのレシピも掲載しています。 

 

～こだわり続けて５１年～ 

厳選素材を使用した、肉厚でうま味たっぷりの塩こんぶ 
「ふじっ子」シリーズのデザインを一新 

2017 年 3 月 1 日新登場 

２０１７年３月１日 
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「ふじっ子 小袋」 「ふじっ子 大袋」 「ふじっ子 特大袋」 

http://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/fujicco/shiokonbu_2017ss.html


■商品特長 

＜原料へのこだわり＞ 

 厳選した昆布 

肉厚で色味が黒い、北海道産の上質な昆布を使用しています。 

 こだわり醤油 

うま味成分であるアミノ酸含有量が多い、特選クラスの醤油を使用。昆布の風味を邪魔しない、香りが穏

やかな醤油です。 

 着色料・甘味料不使用 

原料にこだわり、余計なものは使用しない、安心安全品質です。 
 

＜製法へのこだわり＞ 

 独自の『真空濃縮循環煮熟法』でふっくら、やわらかく 

釜でかきまぜて炊くのではなく、真空釜で昆布を動かさずに調味液を循環して仕上げます。ふっくらやわ

らかく炊き上げしっかり中まで味をしみこませています。 
 

■商品規格 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

ふじっ子 小袋 30g 
本体価格 151 円 

（税込 163 円） 
縦 185×横 150 mm 

常温 10 ヶ月 ふじっ子 大袋 52ｇ 
本体価格 218 円 

（税込 235 円） 
縦 200×横 160 mm 

ふじっ子 特大袋 70ｇ 
本体価格 284 円 

（税込 306 円） 
縦 215×横 165 mm 

 

■発 売 日 ２０１７年３月１日（自然切替） 
 

■販売エリア 全国の小売店 
 

■プロモーション 

① 青果売場にて、インターネットで話題の「無限レシピ」（＝無限に食べ続けられるくらいおいし

いレシピ）に注目し、ふじっ子×野菜の無限レシピを訴求します。WEB、店頭ツールを使用し、

お子様の野菜嫌い克服を応援いたします。 

② パッケージでは旬の野菜を使用したメニューを随時、季節に合わせて訴求していきます。 

春は、ピーマンとひき肉を使った、お子様でもおいしく食べられる『ひき肉ピーマン和え』と、

外食で人気上昇中のキャベツに塩こんぶとごま油を和えたおつまみレシピに、さらにガーリッ

クチップスを加えた『香味おつまみキャベツ』を提案します。年間通して、野菜がおいしく食

べられるようサポート致します。 

 
＜報道関係者のお問い合わせ先＞ 

担当者：フジッコ株式会社 マーケティング本部 ブランドマネージャー部 小段 健男（こだん たけお） 

責任者：フジッコ株式会社 取締役マーケティング本部長 北島 幹也（きたじま みきや） 

TEL：078-303-5916 FAX：078-303-5944 
 

＜一般の方のお問い合わせ先＞ 

フジッコ お客様相談室 

TEL：0120-078126（受付時間：平日 9：00～17：00） 

ホームページアドレス：http://www.fujicco.co.jp 
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