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新製法で“ねばり”がアップ！さらに“とろ～り”美味しく 

「カスピ海ヨーグルト ブルーベリー・マンゴー」 
2010 年 9 月 1 日（水）リニューアル発売 

 
フジッコ株式会社（本社：神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一）は、人気のカス

ピ海ヨーグルトにフルーツを加えた「カスピ海ヨーグルト ブルーベリー」と「カスピ海ヨ

ーグルト マンゴー」（内容量 各 300g・希望小売価格 各 250 円税込）を 9 月 1 日（水）よ

り全国でリニューアル発売いたします。 
 
■商品画像 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

「カスピ海ヨーグルト ブルーベリー」 300ｇ（左）  「カスピ海ヨーグルト マンゴー」 300ｇ（右） 

商品画像ダウンロード http://www.fujicco.co.jp/corp/press/caspian/fruit.html 

■リニューアルポイント 
①新製法「フレッシュキープ製法」で“ねばり”をアップし、さらにとろ～り美味しく 
カスピ海ヨーグルトのおいしさは独特のねばりにあります。今回、新たにフレッシュキー

プ製法を採用し、容器内の酸素濃度を下げ、嫌気性であるカスピ海ヨーグルト独自の乳酸菌

クレモリス菌 FC 株の活性を高めることで、さらに強いねばりを作り出しました。フルーツ

とねばりがしっかり絡み合い、より濃厚でコクのある味わいをお楽しみ頂けます。 
また、酸素による劣化も低減するため、美味しさが長持ちします。 
 
②甘みを抑えて毎日のデザートヨーグルトに 

従来品より甘みを抑えることで毎日おいしくお召し上がり頂けます。 
 
③パッケージデザインを一新 
 カスピ海ヨーグルト最大の特徴であるねばりを視覚的に訴求するため、パッケージにね

ばりのシズルを採用しました。 
 
④お買い求めやすい価格に変更 
 すこしでもお客様にお買い求めいただけるように、おいしさをアップした上、価格を税

込 270 円から 250 円に変更しました。 

http://www.fujicco.co.jp/corp/press/caspian/fruit.html


■商品規格 

商品名 内容量 希望小売価格 保存方法 賞味期間 

カスピ海ヨーグルト 

ブルーベリー 
３００ｇ 

２５０円 

（税込） 
要冷蔵 

製造日より 

２１日 

カスピ海ヨーグルト 

マンゴー 
３００ｇ 

２５０円 

（税込） 
要冷蔵 

製造日より 

２１日 

 

 

 

 

 
 
■発売日     2010 年 9 月 1 日（水） 

■販売エリア  全国の小売店 

■商品特長 
● 『カスピ海ヨーグルト ブルーベリー・マンゴー』共通の特長 
① 強いねばりがフルーツと絡み合い、濃厚な味わい 

フレッシュキープ製法により、カスピ海ヨーグルトの特徴であるねばりがさらに高まり、

フルーツとしっかり絡み合った、濃厚でコクのあるデザートヨーグルトです。 
② 脂肪分0％でもコクがあっておいしい 

カスピ海ヨーグルトには独特のねばりがあるので、脂肪分は0％とヘルシーなのに濃厚

でコクがあり、毎日の朝食や夕食後のデザートにお薦めです。 
③ ヨーグルト部分にもたっぷりと果汁を使用 

ソース部分には食感の残る果肉を、ヨーグルト部分にもたっぷりの果汁を加えた2層の

贅沢な味わいです。 
④ 健康効果にも期待 

カスピ海ヨーグルト（クレモリス菌FC株）を摂取することにより、風邪やインフルエ

ンザの重症化の抑制が期待できます。さらに、毎日食べ続けことでよりその効果が高ま

ることが期待されます。 
 

● 各商品の特長 
『カスピ海ヨーグルト ブルーベリー』 

ヨーグルトとソース部分に、実の締まったワイルド種のブルーベリーを丸ごと使用。と

ろ～りした強いねばりのある食感の中に、しっかりとブルーベリーの歯ごたえをお楽し

み頂けます。 
 

『カスピ海ヨーグルト マンゴー』 
ヨーグルト部分には、香り豊かなアルフォンソマンゴーを使用。ソース部分には煮崩れ

しにくいキャウ種を使用し、新鮮なマンゴーそのものの食感もお楽しみ頂けます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
【参考資料】  

●カスピ海ヨーグルトについて 
京都大学名誉教授の家森幸男氏が、WHO（世界保健機構）の協力のもとにすすめた疫学

調査のなかで、1986 年に長寿地域のコーカサス地方から日本へ持ち帰ったのが始まりで、

『カスピ海ヨーグルト』と名づけられました。カスピ海ヨーグルトは、独自の乳酸菌クレ

モリス菌 FC 株が作り出す強いねばり（粘性多糖体/粘り成分 EPS）と酸味の少ないまろや

かな味わいが特長です。当社では、家森氏が研究調査の目的で日本に持ち帰った乳酸菌を

純粋培養し、純正種菌及び市販カスピ海ヨーグルトの販売をしております。   
 
●カスピ海ヨーグルト市場の伸張 

カスピ海ヨーグルトは、発売以来、根強い支持をいただいており、既存の当社カスピ海

ヨーグルトプレーン 400g・種菌ともに売上は前年比約 130％で順調に伸張。ヨーグルト市

場のニッチ商品として確実に市場拡大を続けております。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜製品に関するお問い合わせ先＞ 
〔担当者〕 フジッコ株式会社 開発本部 商品企画室 新規商品グループ 入道

にゅうどう

知生

TEL：078-303-5916 FAX: 078-303-5944 E-MAIL：t-nyudo@fujicco.co.jp 

〔責任者〕 フジッコ株式会社 専務取締役 開発本部長 奥平武則 
     TEL：078-303-5371 FAX: 078-303-5944 

ホームページアドレス http://www.fujicco.co.jp/ 
カスピ海ヨーグルトオフィシャルサイト http://www.caspia.jp/ 

＜一般の方のお問い合わせ先＞ 
 フジッコ お客様相談室 TEL: 0120-078126（受付時間：平日の 9：00～17：00） 


