
 

2009 年 2 月 13 日 

＜各 位＞ 

神戸市中央区港島中町 6 丁目 13 番地 4 

                     フ ジ ッ コ 株 式 会 社 

                     【東証・大証第一部コード番号２９０８】 

主婦にうれしい工夫がいっぱい！ 

洋風豆料理をもっと手軽に楽しめる新・水煮豆 

『Ｂｅａｎｓ
ビ ー ン ズ

 ｋｉｔｃｈｅｎ
キ ッ チ ン

』シリーズ新発売 

 
フジッコ株式会社(本社:神戸市中央区／代表取締役社長：福井正一)は、より簡便志向の強い 20～30

代主婦をコアターゲットに、従来品より利便性を高めた洋風料理向けの水煮豆『Beans kitchen』シリーズ 

2 品を、3 月 1 日より全国の小売店にて発売します。 

 
 

■商品画像 

★2003～2005 年の水煮豆利用メニュー変化 

   サラダ：22.5％→55.3％ 

   カレー：17.0％→31.7％ 

※当社調べ 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

『Ｂｅａｎｓ Ｋｉｔｃｈｅｎ』シリーズ 

商品画像ダウンロード http://www.fujicco.co.jp/corp/press/beanskitchen/index.html 
 

■開発背景 
 
１．主婦の豆に対するニーズ 

約 40％の主婦は家族の健康のため「豆」を積極的に食べさせたいと考えています（当社調べ）。その主

たる目的は「食物せんい」摂取のためと思われていましたが、詳しい調査結果では食べさせる相手によ

って栄養素の摂取目的が異なることがわかりました。実際には「子供の成長に欠かせない植物性たんぱ

く質」「自分自身の美容や健康に役立つイソフラボン」「夫のダイエットに便利なカロリー抑制食材」とな

っており、主婦は家族それぞれを細やかに気遣いながら豆料理を食卓に登場させていることが伺えま

す。 

２．洋風メニューへの利用率が倍増 

食卓メニューの洋風化により、水煮豆も洋風料理への利

用率が増加しています。特に「サラダ・カレー」など家族

が好む定番メニューへの利用率は倍増しており、普段の

洋風料理に水煮豆を加えることは一般化しつつあります 

３．節約ニーズに合致する「水煮豆」 

内食化・健康志向のトレンドに加え、未曾有の不景気の影響で、お客様の「節約志向」が高まっていま

す。お客様が「水煮豆」を利用する主な理由は「健康のため」ですが、次いで「料理の増量材」となって

います。水煮豆は他の食材と比べ安価な上、メイン料理のボリュームアップが可能であり、家計をお助け
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する食材であると言えます。 

■商品特長 
 

１．シリーズ共通の特長 

・和洋中どんな料理にも合う「チキンブイヨン」と塩でほんのり下味をつけました。 

・コンパクトなスタンドパック形態なので家庭での保管に便利な上、調理中に袋が倒れたり中身がこぼれ

たりすることがありません。 

・医学博士・管理栄養士「本多京子先生」ご推薦のおいしくてヘルシーなレシピと写真を掲載しました。 

レシピ詳細 http://www.fujicco.co.jp/corp/press/beanskitchen/recipe.html   
・1 袋あたりの固形量（サラダにおいしい豆水煮 130ｇ、カレーにおいしい豆水煮 140ｇ）と健康日本 21 の

指標「豆類の 1 人 1 日あたり摂取目標＝100g」をパッケージで訴求します。 

・若い世代にアピールする、明るく親しみやすいカジュアルデザイン。 
 

２．商品ごとの特長 

①サラダにおいしい豆水煮 

・大豆（国内産）、ひよこ豆、赤いんげん豆（共にカナダ産）の 3 種類をミックス。それぞれのお豆の食感

や風味を楽しめます。 

・ほんのり下味をつけているのでドレッシング等の調味料とよくなじみ、豆がおいしく召し上がれます。 

・サラダに加えるだけでカラフルに、栄養バランスがアップ。豆の食感がアクセントになります。 

②カレーにおいしい豆水煮 

・ひよこ豆、赤いんげん豆（共にカナダ産）の 2 種類をミックス。食べやすくするため、カレーのとろみと合

わせひよこ豆の硬さをほっくりとやわらかめに調整しました。 

・カレールウの味となじむように塩とチキンブイヨンで程よい下味をつけました。煮込み時間が短くても豆

をおいしく楽しめます。 

・カレーなど煮込み料理の仕上げに加えるだけで彩りと栄養バランスがアップします。 

 

■商品概要 
 

商 品 名： Ｂｅａｎｓ ｋｉｔｃｈｅｎサラダにおいしい豆水煮、Ｂｅａｎｓ ｋｉｔｃｈｅｎカレーにおいしい豆水煮 

内 容 量： サラダにおいしい豆水煮165ｇ（固形量 130ｇ）・カレーにおいしい豆水煮170ｇ（固形量 140ｇ） 

希望小売価格： 152 円(税込) 

賞 味 期 限： 製造日より 60 日 

保 存 方 法： 直射日光・高温を避け、できるだけ涼しい所に保存 

発 売 エ リ ア： 全国 

発 売 開 始 日： 2009 年 3 月 1 日 
 

お問い合せ先 
＜担当者＞ 

フジッコ株式会社 マーケティング企画室 コア商品グループ 
課長 山本 和則 （mk-kikaku@fujicco.co.jp） 

TEL：078-303-5371 ・FAX：078-303-5944 
 

＜責任者＞ 
フジッコ株式会社 専務取締役 

開発本部長 奥平 武則 （okuhira@fujicco.co.jp） 
 

＜一般の方のお問い合せ先＞ 
フジッコ株式会社 お客様相談室 フリーダイヤル 0120‐078126 

（受付時間：平日の 9：00～17：00） 
ホームページアドレス http://www.fujicco.co.jp/  
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