
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

つまんでそのままでも食べられるビーンズキッチン「蒸し大豆」をよりおいしく召し上がってい

ただけるようリニューアルいたします。 

 

■商品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品画像ダウンロード 

https://www.fujicco.co.jp/corp/info/newsrelease/detail/mushimame/2019aw.html 

 

■リニューアルの背景 

近年、健康志向の高まりにより、水煮大豆や蒸し豆などの豆素材製品の需要が拡大しています。

また、食前に大豆を食べたり食事の一部を大豆に置き換える健康法「大豆ファースト」が、ＴＶや

雑誌など、各メディアで取り上げられ話題となっていることから、ビーンズキッチン「蒸し大豆」

をよりおいしく召し上がっていただけるよう品質を見直しました。 

 

そのまま食べても、サラダのトッピングにしても幅広く使える 

「蒸し大豆」リニューアル 
～さらにおいしい品質へ～ 
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  ■商品特長 

✓蒸しているのでそのまま手でつまんで食べられます。 

✓丈夫な骨の維持に役立つ「機能性表示食品」です。（届出番号：D535） 

 

■リニューアルポイント 

✓大豆の甘みや風味をより感じていただけるよう配合を見直しました。 

 そのまま食べても、サラダにトッピングしてもおいしく召し上がっていただけます。 

 

■商品規格 

商品名 内容量 
標準 

小売価格 
商品サイズ 

保存 

方法 

賞味 

期間 

蒸し大豆 100g オープン 

縦 180mm 

× 

横 135mm 

直射日光・ 

高温を避け、 

常温で保存 

60日 

 

 ■発売日   

2019年 9月 1日（一斉切替） 

 

■販売エリア 

全国の小売店 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜報道関係者のお問い合わせ先＞ 

 フジッコ株式会社 経営推進部   TEL：078-303-5921 

 

＜一般の方のお問い合わせ先＞ 

 フジッコ株式会社 お客様相談室  TEL：0120-078126（受付時間：平日 9：00～17：00） 
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