
⽇時 月 日 ( ) （所要時間 １２０分）

受講料 1組 円(税込・当⽇払い)

対象

定員 所要時間

申込み
⽅法 のみ ※詳しくはハグミュージアムＨＰにてご確認ください

受付 レッスン開始３０分前〜 ４Ｆキッチンスタジオにて
持参物 エプロン、ハンドタオル、筆記⽤具

備考
★取材が⼊る可能性がございます。ご了承願います。
★レッスンの進⾏上 分以上遅れられた場合は、
レッスンに参加頂けない場合がございます。

＜セミナー＞
★フジッコ「まめ博士」による

大豆のおはなし
★ヤマト醤油味噌「みそ博士」による

みそのおはなし
＆みそ仕込み体験

＜Ｃｏｏｋｉｎｇ！＞
ＭＥＮＵ
★蒸し大豆と肉味噌の彩り丼
★カスピ海ヨーグルトのゼリーかけ

× ×

作った味噌は
お持ち帰り♪

「電気料金のシミュレーション」
していただけます！
毎月の検針票を
ご持参ください♪

小学生以上の
お子さまと
保護者

（ペア限定）

★みそ博士★
創業1911年
株式会社ヤマト醤油味噌
代表取締役社長
山本 晴一 氏

※写真はイメージです

★まめ博士★
フジッコ株式会社開発本部
研究開発部 部長
鈴木 利雄 氏

http://www.osakagas.co.jp/company/efforts/hugmuseum/lesson/1271812_27667.html

